Medicion de la Calidad
de Aceite de Freir

DESCRIPCION.

El test FQA® de Miroil es una prueba para
determinar la calidad de los aceites de
freir. La comparacion de la probeta con
una escala de color avisa del cambio de
aceite necesario cuando el aceite pasa de
22% de compuestos polares.

El envase contiene 48 pruebas.

COMPLEMENTOS.

« QilHandy - Filtro Automatico sin vaciar
la Freidora.

« MIROIL - Bolsa de Filtracion -
reutilizable.

* ROYAL - Filtro Conico - Unico uso.

« HAGESANA - Filtradoras moviles para
grandes freidoras.

* FrylLiguid - Antioxidantes Naturales.

* CMA383 - Limpiador especial para
freidoras.

VENTAJAS.

e Muy econdmico.

e Asegura la calidad de freir.

¢ Comparacion con escala de color.
e Mas de 30 anos de experiencia.

Aceite no apto
para el consumo

ICuidado!
Cambio necesario

Fritura buena

Aceite fresco

MANEJO.

Paso 1: Anadir aceite en la probeta hasta
la linea "Step 1". Tapar la probeta y
agitar.

Paso 2: Afadir solucion FQA® en Ila
probeta hasta la linea "Step 2". Tapar la
probeta y agitar.

Paso 3: Dejar reposar la mezcla
aproximadamente 10 minutos y comparar
el color en la parte inferior con la escala
de color.



